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Bestilling og betaling sker i bageren

Oplys venligst bordnummer I N &Bkﬂ D

Morgenmad

Alle dage fra 09:00-11:00

Bledkogt g Kr. 15,-
Ollebrod

Hjemmelavet ollebred lavet af rugbrod fra Pabst Bakery og tilsmagt Krenkerup ol,

serveret med cremet vanilje-skum og hakkede hasselnedder. Kr. 75,-

Rerag og bacon
ZAg mixet med piskeflode og toppet med bacon pé ristet franskbred Kr. 90,-

Mini Morgen
Surdejsbolle med gkologisk smer fra Thise, Castello Aged havarti, hjemmelavet baerkompot ~ Kr. 60,-

Morgentallerken

Surdejsbred og ristet rugbred fra Pabst Bakery, Castello Aged havarti, oksespegepeolse,

greesk yoghurt med barkompot og hakkede mandler, frisk frugt, ekologisk smer fra Thise Kr. 125.-
og et bladkogt &g

Tilkeb:
Hjemmelavet baerkompot Kr. 10,-
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Oplys venligst bordnummer %&BR”D

Frokostkort

Alle ugens dage fra 11:30-16:00.
Ved aftendben fra 17.30 -21.00.

Snackbrzet

Med ristet surdejsbrad, hjemmelavede rugbredschips, pesto og saltmandler, chips
samt oliven og ekologisk smer fra Thise.

Oliven

Saltmandler

Kr. 125,-
Kr. 40,-
Kr. 40,-

Luksus smerrebred

Ag, tomat, bacon og hjemmerort bearnaisemayo

Redbedetatar, peberrod, mayo og &ggeblomme

Fiskefilet, hjemmelavet kapers/-urtecreme og toppet med hjemmesyltede redlog

Kr. 95,-

Caféens cremede kyllingesalat toppet med bacon og a&ble 2 stk. kr. 175,- pr person

Hummus-mad

Ristet surdejsbrod med caféens hjemmelavede peberfrugtshummus, ristede kapers,
hjemmesyltede fennikel og ristede graeskarkerner

Hvidvins anbefaling: Trinquons VDF Sauvignon Blanc 2024, Frankrig

Kr. 125,-

Svampe toast

Ristet surdejsbrod med flodestuvede svampe tilsmagt grov fransk sennep og urter, toppet med
ristet chorizo og rucola.

Rodvins anbefaling: Jaffelin Pinot Noir 2025, Frankrig

Kr. 125,-

Ristet rugbredssandwich
Smurt med mayo, salat og med vores laeckre tunsalat lavet med graesk yoghurt, mayo,
kapers og radleg, serveret med hjemmesyltede bolsjebeder

Hvidvins anbefaling: Erbes Wiirzgarten Riesling Kabinett Feinh 2023, Tyskland

Kr. 125,-

Varm panini med pulled beef

Surdejsbred smurt med persillemayo, langtidsbraiseret pulled beef tilsmagt lokal Krenkerup ol,
toppet med cheddar og rasyltede rodleg,

serveret med arstidens salat vendt i vores laekre vinaigrette

Rodvins anbefaling: Mathieu Seriziers, CDR 2023, Frankrig

Kr. 125,-

Varm panini med kylling

Surdejsbred smurt med mayo, kylling vendt i red pesto, Castello Aged havarti og friske tomater
serveret med arstidens salat vendt i vores leekre vinaigrette

Rodvins anbefaling: Lungarotti Cadetto Umbria Rosso IGT 2023, Italien

Kr. 125,-

m Falg os pa Facebook, hvor vi ofte deler tilbud og nyheder: Cafe Vin & Brgd

@ Falg med pd Instagram, hvor vi ofte deler nyheder: Cafevinogbrod

2  Vinogbrod_Guest Adgangskode: Vinogbrod.



Bestilling og betaling sker i bageren ,
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Caféens salat
Arstidens salat med perlebyg vendt i vegansk Karachi vinaigrette fra Optimahl, hjemmesyltede fennikel,
kolde ovnbagte redbeder, middelhavsost og hakkede mandler

Serveret med surdejsbred fra Pabst og ekologisk smer fra Thise Kr. 125,-
Tilkeb af pulled kylling fra Happy Chicken, varmroget laks eller 4stk falafel Kr. 40,-
Hvidvins anbefaling: Trinquons VDF Sauvignon Blanc 2024, Frankrig

Caféens fisk

Pandestegt paneret radspettefilet toppet med caféens rejesalat, varmroget laks, friske asparges-

og toppet med citron-tangperler. Serveret pé ristet smurt franskbred og salat Kr. 165,-

Hvidvins anbefaling: La Mision Chardonnay Reserva 2024, Chile

Pariserbef

Stegt Irsk Grassfed oksebef, ristede kapers, hjemmesyltede redbeder, hjemmelavet pickles

og peberrod, serveret pa smerstegt bred samt en gkologisk &ggeblomme Kr. 165,-
Rodvins anbefaling: Lungarotti Cadetto Umbria Rosso IGT 2023, Italien

Caféens burger

Lakker Irsk Grassfed-oksebef toppet med fladestuvet svampe tilsmagt med grov sennep og

urter toppet med hjemmesyltede redleg.

Serveret i en leekker burgerbolle fra Pabst Bakery smurt med treffelmayo, salat og med

tilherende ovnkartofler og hvidlegsmayo Kr. 175,-
Rodvins anbefaling: Mathieu Seriziers, CDR 2023, Frankrig

Crispy kyllingeburger

Grov paneret kyllingebef fra Happy Chicken toppet med hjemmelavet kapers/-urtecreme

samt friske rodlog

Serveret i en leekker burgerbolle fra Pabst smurt med mayo, salat og med

tilherende ovnkartofler og hvidlegsmayo Kr. 175,-

Hvidvins anbefaling: La Mision Chardonnay Reserva 2024, Chile

Vegansk burger

Med plantebaseret bef, salat, a@ble og hjemmesyltede bennespirer, serveret i en laekker burgerbolle

fra Pabst Bakery smurt med en cremet roget BBQ sauce fra Optimahl

Serveret med tilherende ovnkartofler og vegansk hvidlegsmayo Kr. 175.-
Raodvins anbefaling: Mathieu Seriziers, CDR 2023, Frankrig

Tapas
Udvalg af tre forskellige oste, tre slags charcuteri, serveres med andre laekkerier
og surdejsbred fra Pabst Bakery, samt gkologisk smer fra Thise

Rodvins anbefaling: Jaffelin Pinot Noir 2025, Frankrig Kr. 185,-
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Aftenaben onsdag, torsdag, fredag og lerdag

Hver onsdag, torsdag, fredag og lerdag aften har vi aben til k1. 21:00.
Det er ogsd muligt at bestille fra vores frokostkort disse aftener.

Aftenkort fra 17.30 - 20.30

Tagliatelle (vegansk)

Vendt i en cremet svampefladecreme tilsmagt med grov fransk sennep og urter,

Serveret med hjemmesyltede bolsjebeder, hakkede saltmandler, urter og ristet surdejsbred Kr. 135,-
Tilkeb af pulled kylling fra Happy Chicken Kr. 40,-

Hvidvins anbefaling: La Mision Chardonnay Reserva 2024, Chile

Landkekken salat

Arstidens salat vendt i vinaigrette toppet med rustik kartoffelsalat vendt i urteolie, bagte gulerodder, oliven,
ristede graeskarkerner og Grana Padana ost

Serveret med surdejsbred fra Pabst og ekologisk smer fra Thise Kr. 135,-
Tilkeb af pulled kylling fra Happy Chicken, varmreget laks eller 4stk falafel Kr. 40.-
Hvidvins anbefaling: Trinquons VDF Sauvignon Blanc 2024, Frankrig

Caféens Gullasch

Lakkert mort okseked, guleradder, log og champignon i en cremet letkrydret fladesauce.

Serveret pa en lekker cremet kartoffelmos Kr. 175,-
Raodvins anbefaling: Mathieu Seriziers, CDR 2023, Frankrig

Pulled beef burger

Med langtidsbraiseret pulled beef i Krenkerup @l, toppet med cheddar og hjemmesyltede redlog,

serveret 1 en lakker burgerbolle fra Pabst Bakery smurt med karameliseret lagmayo

Med tilherende ovnkartofler og hvidlegsmayo Kr. 175,-
Rodvins anbefaling: Mathieu Seriziers, CDR 2023, Frankrig

Cafeens signatur

Langtidsstegt kyllingelér i en sauce tilsmagt med Riesling, perlelog, svampe og flede.

Toppet med stegt bacon serveret med smarstegte kartofler og laekkert surdejsbrad. Kr. 175,-
Hvidvins anbefaling: La Mision Chardonnay Reserva 2024, Chile
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Oplys venligst bordnummer

Beorneretter

Fiskefilet (geelder bern til og med 12 ér)
Serveret med hjemmerert remoulade og ovnkartofler

)/

IN&BROD

Nuggets (galder bern til og med 12 ar)
hertil ovnkartofler og ketchup

Boerneburger (gelder bern til og med 12 ar)
Med Irsk Grassfed-bef i en burgerbolle fra Pabst Bakery,
smurt med mayo, salat, tomat hertil serveres ovnkartofler og ketchup

Det sode

Lun Brownie med vaniljeis og hjemmelavet baerkompot
Vinanbefaling: Schola Sarmenti Corimei, Italien

ZEDbletrifli
Hjemmelavet eblekompot, knuste cookies og cremet vanilje-skum

Dagens taerte med en kugle is

Ostebraet:
3 forskellige slags oste med rom/sirupsnedder og surdejsbred samt gkologisk smer fra Thise

Kr. 95.-
Kr. 95.-
Kr. 125,-
Kr. 75,-
Kr. 75.-
Kr. 75,-
Kr. 85,-
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