Bestilling og betaling sker i bageren %&BR”D

Morgenmad

Alle dage fra 09:00-11:00

Bledkogt g (ekologisk) Kr. 15,-
Graesk yoghurt
Okologisk graesk yoghurt fra Thise toppet med sirup, granateblekerner og cookiecrunch Kr. 75.-

Avokado mad
Ristet surdejsbred med avokadocreme, hytteost, granataeble og sirupsristede kerner Kr. 80,-

Rerag og bacon
Lakker cremet reraeg og stegt bacon serveret pa ristet franskbred Kr. 90,-

Morgentallerken
Surdejsbred og ristet rugbred fra Pabst Bakery, Castello Aged havarti, oksespegepolse,
grask yoghurt med barkompot og sirup ristede kerner, frisk frugt,

okologisk smer fra Thise og et gkologisk bledkogt @g Kr. 125.-
Tilkeb:
Hjemmelavet baerkompot Kr. 10,-
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Spisekort

Alle ugens dage fra 11:30-16:00.
Ved aftendben fra 17.30 -21.00.

Snackbrzet

Med ristet surdejsbred, hjemmelavede rugbredschips, pesto og saltmandler,

samt oliven og ekologisk smer fra Thise. Kr. 125,-
Oliven Kr. 40,-
Saltmandler Kr. 40,-

Luksus smerrebred

Ag toppet med dild/citronmayo og rejer

Frikadelle, hjemmelavet kartoffelsalat og urter

Kartoffelmad, redbedehummus, hjemmesyltede fennikel og treffelchips (kan fés vegansk) Kr.95,-
Kyllingesalat vendt i avocadocreme toppet med saltmandler og hjemmesyltede rodlog 2 stk. kr. 175,- pr. Person

Tomat bruschetta

Ristet surdejsbred med rucola, hjemmelavet tomatsalat med frisk persille og hvidleg,

og toppet med serranoskinke. Kr. 125,-
Hvidvins anbefaling: Lungarotti L’U Bianco 2023

Avokado mad

Ristet surdejsbreod med avokadocreme, middelhavsost, bagte tomater, hjemmesyltede redleg og

toppet med urter og hakkede saltmandler Kr. 125, -
Hvidvins anbefaling: Jaffelin Chardonnay 2025

Rejemad

Med vores hjemmelavet rejesalat med fennikel og bladselleri.

Serveret pa ristet surdejsbrad og mizunasalat Kr. 125,-
Hvidvins anbefaling: Erbes Wiirzgarten Riesling Kabinett Feinherb 2023

Varm panini pa surdejsbred

Surdejsbred smurt med estragonmayo, pulled kyllingeked fra Happy Chicken, gkologisk krydderurteost

fra Thise, rucola og friske rodlog.

Serveret med arstidens salat vendt i1 vores leekre vinaigrette Kr. 125,-
Radvins anbefaling: Jaffelin Pinot Noir 2025

Lun open panini

Ristet surdejsbred smurt med mayo, salat og laekker varm BBQ pulled beef,

nordisk coleslaw og toppet med @ble og urter Kr. 125.-
Radvins anbefaling: Mathieu Seriziers Cotes du Rhone 2022

Ristet rugbrods panini

Lakkert ristet rugbred smurt med hjemmerert dild/citronmayo, salat, caféens laksesalat

tilsmagt peberrod og toppet med hjemmesyltet fennikel, granateeblekerner og urter Kr. 125.-
Rodvins anbefaling: Erbes Wiirzgarten Riesling Kabinett Feinherb 2023
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Caféens salat

Arstidens salat vendt i vinaigrette toppet med kogt red quinoa (GF) med edamamebgnner,

redbedestrimler, hjemmesyltede radleg, flager af Grana Padano og hakkede hasselngdder

Serveret med ristet surdejsbred fra Pabst og ekologisk smer fra Thise Kr. 125, -
Tilkeb af pulled kylling fra Happy Chicken, varmroget laks eller 4stk falafel Kr. 45, -
Hvidvins anbefaling: Trinquons VDF Sauvignon Blanc 2024

Sommerens pastasalat

Sprad blandet salat med pasta vendt i tomatpesto, frisk nektarin, radiser, rasyltede redlog

og hakkede saltmandler. Serveret med ristet surdejsbred fra Pabst og ekologisk smer fra Thise  Kr. 125,-
Tilkeb af pulled kylling fra Happy Chicken, varmroget laks eller 4stk falafel Kr. 45, -
Hvidvins anbefaling: Jaffelin Chardonnay 2025

Caféens Stjerneskud

Pandestegt paneret rodspattefilet toppet med caféens rejesalat, varmroget laks,

tangperler med smag af citron og toppet med frisk asparges

Serveret pa ristet smurt franskbred og salat Kr.165,-
Hvidvins anbefaling: Lungarotti L’U Bianco 2023

Pariserbef

Stegt Irsk Grassfed-oksebef, ristede kapers, hjemmesyltede radbeder, hjemmelavet pickles,

ra log og peberrod. Serveret pa smerstegt bred samt en gkologisk &ggeblomme Kr.165,-
Rodvins anbefaling: Arroyo Ribera del Duero Crianza 2021

Caféens burger

Laekker Irsk Grassfed-oksebef toppet med emmentaler, cornichoner og bacon

Serveret i en leekker burgerbolle fra Pabst Bakery smurt med Jalapenosmayo, salat og med

tilherende ovnkartofler og hvidlegsmayo Kr. 175,-
Rodvins anbefaling: Mathieu Seriziers Cotes du Rhone 2022

Crispy kyllingeburger

Paneret kyllingeburger fra Happy Chicken toppet med avokadocreme og tomatsalat

Serveret i en leekker burgerbolle fra Pabst Bakery smurt med chipotlemayo, salat og med

tilherende ovnkartofler og hvidlegsmayo Kr. 175,-
Rodvins anbefaling: Jaffelin Pinot Noir 2025

Vegansk burger

Med plantebaseret bef, salat, toppet med bagte tomater og redbedestrimler,

serveret i en leekker burgerbolle pé Pabst Bakery smurt med en burgerdressing fra Optimahl,

med tilherende ovnkartofler og vegansk mayo Kr. 175.-
Hvidvins anbefaling: Erbes Wiirzgarten Riesling Kabinett Feinherb 2023

Tapas

Udvalg af tre forskellige oste, tre slags charcuteri, serveres med andre leekkerier

og surdejsbred fra Pabst Bakery, samt gkologisk smer fra Thise Kr. 185.-
Raodvins anbefaling: Mathieu Seriziers Cétes du Rhone 2022
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Borneretter (gzlder bern til og med 12 ar)

Fiskefilet (geelder bern til og med 12 ér)
Serveret med hjemmerert remoulade og ovnkartofler Kr. 95,-

Nuggets (galder bern til og med 12 ar)
hertil ovnkartofler og ketchup Kr. 95,-

Boerneburger (gzlder bern til og med 12 ar)
Med Irsk Grassfed-bef i en burgerbolle fra Pabst Bakery,
smurt med mayo, salat, tomat hertil serveres ovnkartofler og ketchup Kr. 125,-

Det sade

Caféens trifli
Vaniljeis med hjemmelavet barkompot og cookiecrunch Kr. 75,-
Vinanbefaling: Schola Sarmenti Corimei

Dagens tzerte med en kugle is Kr. 75,-
Ostebreet:
3 forskellige slags oste med rom/sirupsnedder og surdejsbred samt gkologisk smer fra Thise Kr. 85,-

m Falg os pa Facebook, hvor vi ofte deler tilbud og nyheder: Cafe Vin & Brgd

@ Falg med pd Instagram, hvor vi ofte deler nyheder: Cafevinogbrod

2  Vinogbrod_Guest Adgangskode: Vinogbrod.



